TARTES FLAMBEES BURGERS

' y CREMANT / CHAMPAGNE
ALSACIENNES MAISON ¢ SOUPES DU CHEF VINS

_ 100% BEEF ~ i
@ = Végetarien V= Vegan @ = Végetarien Vin blanc Cuvée de I'Ecusson  @2)
. . . Rivaner Kugen 1/4 1 pichet
Tarte flambée alsacienne ORIGINALE (a7) 17,50€ HAMBURGER pur boeuf classic 150 gr () 17,50€ GULASCHZOPP (1a-6-9) 14,00€ vaner tugener 02) 1;2 1 g;ghgt l?,ggg gg:;{):ﬂle 75 cl 33’382
aux lardons et oignons Rindfleischburger classic Potage au goulache,viande de boeuf bouteille 0,751 ’ 150 cl ’
Original Elsdsser Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln . . ) 16,50€ Magnum 65,00€
c N Pinot gris GPC (:2) 172‘ 1pichet 10,50€ Magnum XXL 300l 145,00€
, N DOUBLE-BURGER pur boeuf classic 300gr (a) 20,50€ LENSENZOPP (a-9) 12,00€ Bernard-Massard 1/2 1 pichet 20,50€
Z&tﬁlggﬁgegiFggoRl‘El:SS'g:E(::%Empignons ba7) 19,50€ Doppel-Rindfleischburger classic XXL Potage aux lentilles,lardons,Mettwurst £ . bouteflle 0,751 31,00€ Clos des Rochers @2
Elssser Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und Pilzen Pinot ]?lanc Domaine et (12) bouteille 0,751 39,00€ Coupe crémant 10,00€
CHEESEBURGER pur boeuf 150 gr Ga7) 18,00€ IERBSENZOPP (a9 12,00¢  Tradition2022 Bouteille 75¢l 52,00€
Tarte flambée MUNSTER (a7) 19,50€ Rindfleischburger mit Cheddarkase Potage aux petits pois,lardons,Mettwurst Riesling GPC Bernard- (12) bouteille 0,751 29,00€
alugc larcllons k,01ﬁgn01_1s et {(romagle Mupsterk i Massard Bernard Massard - Trounwiessel «2)
Elsasser Flammbkuchen mit 3peck, Zwiebeln + Mansterkase DOUBLE-CHEESEBURGER 300gr (a7 22,00€ CHILI CON CARNE aer9) 13,006 | , Coupe crémant Roude Léiw 9,00€
, , Doppel-Rindfleischburger mit Cheddarkise XXL 1n rose i
Tarte flambée SAUMON FUME (a47) 19,50€ o ¢ . . . Bouteille 75l 46,00€
aux oignons et saumon fumé VEGETARESCH ZOPP (a-9) 11,00€ Pinot noir rose MN 83 1/41 pichet 13,50€ i
Elsisser Flammkuchen mit Zwiebeln und Raucherlachs APRES-SKI BURGER pur boeuf 150 gr (a37) 23,50€ ([y,) Potage végétarien aux légumes Bernard-Massard kl)/z {Ii);IChgtBl 23,50€ Champagne Pol Roger @2
+ fromage raclette ,galette pommes de terre, salade outertie B, 33,00€ Coupe champagne 15,00€
Tarte flambée CHEVRE (a7) 19,50€ Rosé Anticailles Cotesde  (2) bouteille 0,751 31,00€ Bouteille 75¢cl  89,00€
aux lardons ,oignons et fromage de chévre BURGER FROMAGE f 150 or (1a37) 23.50€ Provence 2024
Elsdsser FIammlzuchen mit Speck, Zwiebeln und Ziegenkase URG aux 3 0 . GES pur boeu gr (a37) ’ ASSIETTES GOURMANDES Kirs 2
+ bacon, fromage raclette ,Brie, Munster, salade Vin rouge IS (12
Tarte flambée VEGETARIENNE (a7) 17,50€ . . . . . ) Kir Royal _ 9,00€
73 aux courgettes, carottes, oignons et tomates ’ BURGER du CHEF pur boeuf 300 gr 26,50€ Fantaisie de foie gras de canard avec sa (1a37) 23,50€ La Gloire de mon pére - 1/4 1 pichet 15,00€ Kir au Kiwi 9,00€
’ ’ bacon, iamb I la  Ga378) brioche et son accompagnement Chateau Tour des Gendres (12) 1/21 pichet 29,00€ Kir au Cranber 9,00€
Elsasser Flammkuchen mit Zucchini, Zwiebeln, Méhren und Tomaten + bacon, jambon parme, mozzarella, parmesan , rucola Entenlebertpastete Duo mit Toastbrot und Beila bouteille 0,751 ’ PR . ry ’
p ge 2022- BIO ’ 42,00€ Kir a la Violette 9,00€
Tarte flambée FOIE-GRAS (a7-8) 27.50€ X-MAS BURGER pur boeuf 150 gr  (a) 28,50€ . , Les Darons - Domaine Jeff 1/4 1 pichet 10,50€
aux magret et foie-gras de canard + noix ’ + magret de canard fumé et tranche de foie-gras A§s1ette duq de saumon fume au toast (2-4-67) 23,50€ Carrel -Languedoc 2023 2) 1/21 pichet 20;50(% Apéritifs a2
Elsasser Flammkuchen mit Entenbrust und foie gras, Nusse Raucherlachs mit Toastbrot und Zwiebeln bouteille 0,751 31,00€ Campari sec 6,00€
***Toutes nos tartes sont préparées avec créme fraiche et fromage Gruyeére et ¥ VEGAN BEYOND BURGER 150 gr 18,00€ Campari orange/soda 8j00€
Emmenthal*** Lancatay Malbec - vin (12) bouteille 0,751 23,50€
) argentin 2021 Martini bianco 7,00€
supplément: bacon 1,50€ ini :
TARTES FLAMBEES DESSERT Y PP fromage:  brie, munster, 150€ : - Martini rosso 7,00€
Tarte flambée aux pommes (1a7) 17,00€ fromage raclette 2,50€ - - - Chateau Fontesteau - (12) bouteille 0,75 1 49,50€
sucrées et flambées au Calvados o, foie gras 2,50€ _ : Haut Médoc 2022 Gin tonic/ orange 9,50€
Flammkuchen siiss mit Apfeln und Calvados b galette de pomme de terre Uy, \ /
%) ¢ 1
- — - 7] Vin dessert Porto rouge 6,50€
flamb b ffh , ﬂ' ?00€ ‘ ***tous nos burgers sont servis sur assiette - [ ', = Chat Beli d 8.00€ & ’
Tarte flambée aux bananes et chocolat (a7 7 - avec frites*** — Ateau Belingard- @) verre , .
. — . i Ricard 7,00€
( Flammkuchen siiss mit Banane und Schokolade ' | : \ Monbazillac L 27,00€ ’

o
www.restaurant-kugener.lu =

COCKTAILS

SOFTDRINKS | RA N SppciAL x-MAs BOISSONS CHAUDES

APEROL SPRITZ 13,00€ Coca Cola 20 cl Café 4,00€
HUGO 13.00€ Cola Zero 20 cl VINS CHAUDS Espresso 3,00€
crémant, sirop de sureau, menthe, jus de citron, ice ’ Sprite 20cl 3,50€ W WINTER red PUNCH o) 20 ¢l 5,00€ Double Espresso 4,50€
GIN SPRITZ 13,00€ Fanta 20 cl 3,50€ 4 ‘ (vin chaud rouge) + Amaretto/Rhum 7,00€ Latte Macchiato 5,00€
gin, sirop de sureau, tonic, ice Icetea 20 cl 4,00€ ' WINTER white PUNCH @ 20 cl 5,00€ Choky chaud au lait 5,00€
MOSCOW MULE 13,00€ Tonic 20 cl 4,00€ (vin chaud blanc) Cappuccino italien 4,50€
vodka, ginger beer, lemon, menthe, ice Rosport blue 20 cl 3,50€ HOT HUGO 20 cl 5.00€ . .
Rosport blue 50.dl 5006 s Cappuccino chantilly 5,00€
ORIGINAL CAIPIRINHA 13,00€ . ’ Thé 4.00€
Cachaga, lemon, sucre, crushed ice zgva 20 Ci 3,50€ € )
iva 50 ¢ 5,00€ o
MOJITO 13,00€ ’ WANTERMAART GELLE FRA DIGESTIFS
Cachaga, lemon,menthe, sucre, crushed ice JUS
Jus d’orange 20 cl 3,50€ Averna 6,00€
i
GIN& Jus de pomme e 21/11/2025 - 01/01/2026  COFFEE-DRINKS amaretto di Saronno
HENDRICK’S GIN 13,00€ ;us :e ]f)al-lane " Ci e Irish Coffee (+ Whiskey, chantilly ) 7,50€ Tequila 6,00€
. . . us de fraise 20c 3,50€ . . ; i
fever tree Mediterranean/ fever tree indian tonic R ’ POUR TOUTE RESERVATION IGrlsh Choky (+ Whiskey, chantilly ) Z,zgz Calvados 6,00€
rog Baileys 6,00€
MONKEY 47 GIN o 14,00€ BIERES SIMON PILS www.restaurant-kugener.lu ) - . ’ ¥ »
fever tree Mediterranean/ fever tree indian tonic R Café Pharisder (+Rhum, chantilly ) 6,00€ Sambucca 6,00€
b
BIERES PRESSION ou £ 6.00€
S . Café Amaretto » Hunnegdrépp 6,00€
COCKTAILS SANS ALCOOL e SIMON NOEL pression 25l 5,00¢ O +352 621277 633 Café Baileys 6,00¢ Grappa 6,00€
SIMON PILS pression 25 cl 4,50€ AN ’
’ Café Mirabelle 6,00€ Mirabell
BEAUTIFUL GIRL 8,00€ Picon-biére ( biére au choix) 25cl 6,50€ irabelle 6,00€
jus ananas, jus orange, Sprite, sirop framboise Simon 0,0 % (sans alcool) bt. 33cl 5,00€ www.restaurant-kugener.lu Poire Williams 6,00€
BEACH BOY 8,00€ Panaché-limonade 30cl 4,50€ Cognac 6,00€

jus banane,jus fraise

VIRGIN MOJITO 8,00€

lemon, sprite,menthe, sucre, crushed ice

Op vu Sonndes bis

Donneschdes ww.restaurant-kugener.|

11:00 bis 22:00 Auer
Vun Freides bis
Samschdeg
11:00 bis 23:00 Auer

ri ALLERGENES - MENUS - CARTES
a2£] DISPONIBLE EN LIGNE




